
 
 

Menu Especial Thanksgiving 
Noviembre 28,2024 

 

Ensaladas 
Su elección entre: 

 
                              Ensalada de Quínoa con frutas y Queso Tico 

Base de Quínoa con lechuga, frescos tomates Cherry, pepino, el tradicional queso 

Turrialba, papaya, Sandía, piña y plátano frito rallado acompañados con un 

aderezo elaborado a base de chía y mostaza 

                 Ensalada de Remolachas asadas, Espinacas y Mandarinas 

Base de lechugas, pepino, Remolacha, Mandarinas en gajos, Espinacas fritas y 

Almendras caramelizadas acompañados con un aderezo elaborado a base de Moras y 

Especies 
 

Sopas 
Su elección entre: 

                                            Crema de Hongos 

Deliciosa crema de hongos preparada a base de hierbas frescas, crema de leche & 

quínoa acompañada con dados tostados de pan de la casa 

                         Crema de verduras y pimientos Morrón (Vegana) 

Combinación de zanahorias, puerros, zucchini y ayote en fondo de verduras con leche 

de coco y pimientos morrones 
 

Plato Fuerte 

 
Su elección entre: 

                            Pavo Asado Con Gravy & Compota de Arándano 

Pavo asado lentamente a la perfección servido con relleno de dados tostados de pan 

de la c a s a , pasas, manzana, uvas y almendras con salsa casera de arándanos & 

gravy acompañado  de vainicas y brócoli, con puré de papa y puré de zanahoria 

 

Risotto de Remolacha y Queso Tofu 

Una Mezcla de Arroz Arborio, Remolacha, Ajos, Cebollas y queso Tofu  

Perfumado con vino Blanco 

 
 

Postres 
Su elección entre: 

 
                                               Pie de calabazas ó Peras a la Borgoña 
 

 

$60.00 por persona 
 

*No incluye el 13% de impuestos de ventas 

y 10% de impuesto de servicio. 


