The Restaurant At (Gaia Hotel & Reserve

Ment esPecial 14 de febrero 2024

[ nsalada
Su eleccion de
E_nsalada San Valenti’n

Combinacio’n de Lechuga, tomateCherry, aguacate, esPinacas,

uvas, manzana, cebolla morada, manclarina, crotones acompaﬁados con derezo del chef de
Mango & Chl’a
E_nsalada Cous Cous (chana)

Deliciosa espinacaJ tomate, cous cous conjugo de nararxja, cebolla morada, hierba buena,

mclocotén, rabano & maiz dulce acompaﬁados con un aderezo de hierbas.

Sopa

Su eleccion de
Sopa [ria de Fcpino con [ondo de Fo”o
Sopa de pepino con fondo de pollo con crema dulce y crotones.
5opa de Banano & CUrrq (\/cgana)

Unica mezcla Tropical de banano, chile dulce, almendras & curry

Flatos Fuertcs

Su eleccion de
| omito de Res en Salsa de Chimichurri

| omito nacional en salsa de chimichurri acompaﬁado de vegctalcs ala Parri”a & la tradiciona

papa asada con natilla y tocineta Crispg

Magret de pato con salsa de Moras silvestres

Fechuga de Pato Preparadas ala Parri”a y acompaﬁaAo de una reduccion de vino
Tinto & servida con mini vegetales salteados con FaPas al Romero.

Risotto de Remolacha con Queso T ofu

UHa mezcla d@ arroz arborio, remolacha, ajos, CCIT)O”EBS H qUCSO tO‘FU Perpumaéo con vino blanco.




LA LUNA

RESTAURANT AT GAIA HOTEL AND MATURE RESERVE

Fostrc:

Su eleccién de

T arta de Chocolate T errine

[ sta receta oriunda de la zona del Caribe (_ostarricense es Preparacla mediante la

combinacion PerFecta de chocolate,jengibre carame]izado, salsa de caf¢ yes acompaﬁada de

helado de vainilla.

Pie de Frutos KoJios (Vegano)

Tartaa base de mani, almendras, higos, cirucla, pasas, manthui”a de mani rellena de crema de

coco, leche de coco & semillas de Chi’a

Frccio $55 mas impucsto, por persona

| os Precios no incluyeni 3% de imPuestos de ventas, 10% de imPuesto de servicio



