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T he Restaurant At (Gaia Hotel & Reserve P -
Degustacion De Vinos

Calamares al [ stilo del Pacifico Costarricense

Deliciosos aros de calamar, rebosados con esPccies aromaticas de |a 2inay

mantequi“a con limon y miel de abcja, servidos en una canasta de Papel de
arroz con lechuga Yy tomate

Comb/naa/o con un vaso pequeio de Laposto//c 5auv[gnon B/anc, un vino
con aroma citrico con miel Y Aiérbas, bien cc;ui/i[)raa/o con un c/cgante acabado
del Valle de Rapel Chile
Sopa de \/cs{ctalcs ( ostarricense

[ sta deliciosa sopa tiene una combinacion Pchccta de vegetales cultivados

en las faldas \/olca’n ]razu, en Cartago, Yy fideos cocinados suavemente en un

caldo ClC PO”O

\ ‘ Combinaa/o con un vaso Pequcﬁo de La/oosto//c C/mrdonnaﬂ, un vino fresco

% en boca con un final /oersfstcntc, notas de /o/ﬁa Y frutas tro/c)/k:a/cs 100%
K“( C/mra/ormaﬂ de Ka/oc/ Va//c:g, C/7//c*

\ Ceviche del Caribe C ostarricense

W‘,‘Ma]ﬂi mahi, yuna mezcla Preparada conjugo de limo’n,jengibre fresco, cebolla

‘ morada, ajo y apio, servido en medio aguacate, con yuca y un alioli hecho a
| base chile Picante del caribe sur
(_ombinado con un vaso pequeno de Finot Noir Keserve, de color rojo rubi
con v/o/cta, enel /Da/ac/a/; Jos /{gcros togues de fruta rcja son frescos,
i estructurados con un ataque seco y dulce Yy una acidez media, de /a region de
a . atagonia de A/gentfna. *
Costillas en Salsa de T amarindo

(_on nuestra versién de esta receta Prccolombina, las costillas son cocidas en

5U Propiojugo con cebo”a, Pimicnta y tomate, acompaﬁa&a con puré de papa,
uca frita Yy rulos de vegeta]es
(_ombinado con un vaso pequerio de | a(Garde Altas (umbres Malbec, un
vino cs/occ/a/ para carnes a /a /oarr///a con salsas abundantes, con cuerpo,
sabores fuertes en ef /Da/aa/ar, ricos sabores a ciruela, grose//a negray flr(jjtas

secas de |a region de Mendoza en A/g@ntlha. *

Lava ]=|ow de Chocolatc
Servido con helado de vainilla hecho en (asa
(_ombinado con una dosis /ocn[ccta de [erreira O/oorto, Chile




